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C A T E G O R Í A

Vinagre de Jerez  Solera Reserva 

C R I A N Z A

Envejecido en botas de roble 
americano, siguiendo el sistema de 
criaderas y soleras durante una 
media de 10 años. El soleraje 
consta de 24 botas.

N O T A S  D E  C A T A

Color caoba oscuro, del resultado 
del proceso de envejecimiento. 
Aromático y con mucha fuerza, con 
notas a roble. Este vinagre es 
alabado por los chefs más 
prestigiosos, debido a su alta 
calidad.

S E R V I C I O

El perfecto complemento para 
ensaladas, pimientos asados y otros 
platos típicos andaluces y otros que 
requieran el uso del vinagre. Usar 
con moderación, debido a la 
fuerza del vinagre.


